Nelles Catering

8 der Gastronom mit der grof3ten Kapazitat auf
jﬂ‘":-’ﬂ""{ der Landesgartenschau 2023 in Fulda

O Shuttle-Bushaltestelie

- B

Wir sind #gluicklichmacher aus Leidenschaft
und sind auf zwei der vier Flachen der

e e Landesgartenschau vertreten.
S, - 1 lhr findet uns in unserer Hauptgastronomie
o ' '.' im ,GenussGarten“direkt an der Blumenhalle
l@- S und auf unserer Eventflache am Aueweiher

im ,WasserGarten®.
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GenussGarten

Im ,GenussGarten®, neben der Parkbiihne und direkt an der
Blumenhalle, werden wir an fast allen Tagen anzutreffen sein. Unser
moderner lichtdurchfluteter Zeltbau mit ca. 300 Sitzplatzen ladt
zum Verweilen ein. Egal ob in gemitlichen Sitzgruppen fiir zwei
Personen oder der separate Bereich fiir geschlossene
Gesellschaften wie Reisegruppen, Firmenfeiern, Vereinstreffen oder
Familienfeiern, fir jeden und jede ist das passende dabei. Wir
bieten eine exklusive Nutzung der gesamten Gastronomie an.

Durch einen Umbau der Flache kdnnen wir Veranstaltungen mit bis
zu 800 Personen durchfihren.

Mit einem Selbstbedienungskonzept bieten wir an unseren
reguldren Tagen frische und vor allem saisonal wechselnde Gerichte
an. Somit wird auch allen Dauerkartenbesitzerlnnen eine grole
Abwechslung geboten, sei es nur ein kleiner Snack, eine vollwertige
Mabhlzeit in der Mittagspause, Kaffee und Kuchen am Nachmittag,
ein Eisbecher oder ein gemiitliches Abendessen zu zweit oder mit
Freunden bei angenehmen Temperaturen auf der grof3ziigigen
Aul3enterrasse.

Wir ermoglichen auch individuelle und exklusive Buffets oder Grill-
Events ab 30 Personen mit Voranmeldung per Mail an: ElacE]
=

lgs2023(at)catering-nelles.de
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GenussGarten

Nelles Hauptgastronomie mit voraussichtlichen 300 Sitzpldtzen im Innenbereich & 300 Sitzpldtzen auf der Auf3enterrasse.
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GenussGarten Nelles Gastronomie neben der Parkbihne, an der Blumenhalle. Foto aus KW 9



GenussGart

” # °%,

en Nelles Gastro

FULDA 2.023

LANDESGARTENSCHAU
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nomie nebe der Parkbuhne, an der Blumenhalle. Foto aus KW 9
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EVENT

WasserGarten »

Direkt am Haupteingang der Landesgartenschau, im ,WasserGarten, befindet sich unsere Eventﬂ%iche bestehend aus mehreren Kuppelzelten. Diese exklusive Location
wird nur temporar gedffnet sein und bietet im geschlossenen Zelt Platz fir 150 Sitzplatze. Durch Offnen der Wande und eine Mischbestuhlung kann die Kapazitat der
Gaste naturlich erhoht werden. Anfragen fur Ihr Event nehmen wir gerne entgegen: Igs2023(at)catering-nelles.de

Kuppelzelte als Beispiel fiir die Eventflache von Nelles Event im ,WasserGarten®auf der Landesgartenschau 2023 in Fulda



Beispiele fur unser Catering im WasserGarten auf der Eventflache

ab 80 Personen

LECKER

Vorspeise & Dessert eingedecks ouf den
Tischen, Houptspeise vom , Buffer”

——]
| ab 5380 €

pro Person™ ‘

/A

‘ EINGESETZT AUF DEN TISCHEN

KLEINER BROTHORB

mit verschiedenen Aufsirichen [z B. Aicli, geschlagene Butter, mediterraner Hummus),

Meersalzflocken & Clivenal -

zzgl. 3,50 € pro Person

| YORSPEISEN PARMESANRAD-STATION L?r'
ach for 1 — SR
HAUSGEMACHTE ANTI PASTI frizch for lhre Gaste zubereier (—
z.B. Paprika, Zucchini, Aubergine & Champignons STROZZAPRETI E—

AVOCADO | TOMATE | BURATA
PARMASCHINEEN
mit Honigmelone & Rauke £

GARNELENPFANNCHEN
Riesengomelen , seawater Gualitar” mit Olivensl,
frischen Krautern & Zirone -  zzgl. 4,50 € pro Person

die Umnudel aus dem nardlichen Iralien, im 12 Monate
(gereiftem Grana Padano — mit gerocknaten Tomaten,
Rucola, Pinienkernen, Basilikumpesto & Clivenal

PASSEND DAZU

SUDTIRQLER SCHINKEN - zzgl. 3,00 € pro Person

HAUPTSPEISEN

DESSERT

AUS DEM KUGELGRILL -

live vor Ihren Gasten aufgeschnittan
RINDERNACKEN
mit Pleffersofie und Gremelara

FRISCH Am OFYR GEGRILLT

MAISHAHNCHENBRUST CAPRESE
mit Basilkumpesto

LACHSFILET
mit Blumenkohlrisono & Schnimlauchsl

BEILAGEN

GRILLGEMUSE DER SAISON
EIMI

BERGHASKENODEL

EUNTE BLATTSALATE ﬁ\@
mit Wiesenkrowter, Blutampfar &
zweierlei Dressing

GEMISCHTER BROTEORB

PANNA COTTA

mit frischen Frochren

PINA COLADA CREME
MOUSSE AU CHOCOLAT

EVENT

ab 80 Persanen
alles vom , Buffer

LOCKER

— ]
| ap46,50€

pro Person ™ ‘

y A

‘ EINGESETZT AUF DEN TISCHEN

KLEINER EROTEKORE

mit varschisdenen Aufstrichen (z. B. geschlogene Mussbuner, geschlagene Butter, Frischkase),

Meersalzflocken & Clivenol -

zzgl. 3,50 &€ pro Person

VORSPEISEN

PARMESANRAD-STATION

HAUSGEMACHTE ANTI PASTI
z.B. Paprika, Zucchini, Aubergine & Champignons

TOMATE-MOZZARELLA-SPIEBE
mariniert mit Basilikumpasto {E_ﬁ'
VITELLO TONNATO

mit Thunfischsofe & Kopermapfeln

COPPA DI PARMA

mit Farmesan &z%
BUNTE BLATTSALATE

frisch fur [hre Gaste zubereitat

STROZZAPRETI

die Umnudel aus dem nordlichen lralien, im 12 Monate
gereifiem Grana Padano — mit getrockneten Tomaten,
Rucola, Pinienkernan, Basilikumpesta & Clivenal

PASSEND DATL

RIESENGARNELEN ,seawater Qualitat Q\__:)J
gebraten mit Meersalzflocken, frischen Krautern

mit Wiasenkrauter, Blutompfer & zweierlsi Drassing & Zirone - z2gl. 4,50 € pro Person
GEMISCHTER BROTHCORE
HAUPTSPEISEN DESSERT

AUS DEm KUGELGRILL -

live wor Ihren Gasten aufge schnittan
KALBSTAFELSPITZ

mit Meerrettichsofia

FRISCH Am OFYR GEGRILLT

ZITRONENHAHNCHEN
vom Kikok-Maishahnchen mit Joghure Dip

Direi zur Wah!

BEILAGEM

ZITRONEN-ROSMARIN-KARTOFFELN

mit Honig-Senf-Marinade

GRILLGEMUSE .RATATOUILLE"

mit Cockigiltomaten {Paprika, Zucchini, Aubergine &
Zwiabeln)

JOGHURT-LIMETTEN-MOUSSE
CREME BRULEE

VEGANE MATCHA-PANNA-COTTA
CAIPI-MOUSSE

ALTERNATIYV

KLEINE PFANNKUCHEN VOM CFYR
mit frischem Olbst - zzgl. 3,00 € pro Person

LUXUS - TISCHBUTFFET | vimeras

| ap6250€

ab 80 Personen;
pro Person * ‘
Tischen eingesetzr. P

‘ EINGESETZT AUF DEN TISCHEN

KLEINER BROTHORB

mit verschiedenen Aufsirichen |z B. Hummus , geschlagene Butter, Anti-Pasti-Frischkase),

Meersolzflocken, frischer Kresse & Olivenal -

3,50 € pro Person

VORSPEISEN KALT & WARM

COPPA DI PARMA

mit Parmesan

CEVICHE VOM LACHS
SOMMERRCLLE

vegetarisch gafoll

VARIATIONEN VON ANTI PASTI
BUNTE BLATTSALATE

mit Kresse und Dressing
GEMISCHTER BROTEOQORE

FRISCH AM OFYR GEGRILLT

GEGRILLTE AVOCADO

mit Tomatensalsa & Burrata
GARNELENPFANNCHEN

Fiesangornalen , seawater Gualitar” mir Clivenal,
frischen Krtwtem & Zitrone

| HAUPTSPEISEN o
AUS DEM KUGELGRILL - étEF_:a FRISCH Am OFYR GEGRILLT
live vor Ihren Gasten aufgeschnitan Tr_l_ o GEGRILLTE PAPRIHA
ROASTBEEF = HAHNCHENFILETSFIES . TANDORRI®
rosa gegrillt mit Krawterkruste, . \ mit Joghurt Cip

dazu Gremalara und Peffersafie

ZITRONEN-ROSMARIN-KARTOFFELN
mit Honig-Senf-Marinade

RISOTTO
mit frischen Pilzen, Schnitfauchsl & Crunch

DESSERT -
TONKABOHNEN-PANNA-COTTA i _’

TIRAMISU
MANGO-MASCARPONE-CREME



Feiern Sie mit uns, getreu dem Motto der diesjahrigen [m] .E
Landesgartenschau 2023 ,Fulda verbindet®

Wir verbinden Ihr Event individuell mit unseren gastronomischen Maoglichkeiten.

Nelles Event GmbH & Co. KG
Live-Grillevent mit unserem OFYR-Grill Biirgermeister-Ebert-StraRe 11

Street Food aus unserem Food Truck 36124 Eichenzell

Picknick mit Bollerwagen auf dem Gelidnde Maximilian M. von Bredow
Projektleiter by Nelles

Hochzeitscatering am ,Himmelszelt“ oder der ,Griinen Aussicht®

Gruppenverpflegung 015127788111

Individuelle Buffets im abgesperrten Bereich myvon-bredow@catering-nelles.de
lgs2023@catering-nelles.de

Empfange mit Fingerfood

Kaffee & Kuchen Pauschale https://nelles-catering.de

und vieles mehr... Instagram nelles_catering
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